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VA MULTUMIM

pentru ca ati achizitionat Gratarul electric si afumatoarea Ninja Woodfire Pro XL Electric BBQ

INREGISTRATI ACEASTA INFORMATIE

Numar model:

Numar de serie:

Data achizitiei:

(Pastrati chitanta)
Magazinul de achizitie:

SPECIFICATII TEHNICE
Tensiune 220-240V- 50-60Hz
Wati: 1700W
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SFAT: Puteti gdsi modelul si numerele de
serie pe eticheta cu cod QR de pe spatele
unitatii, langa cablul de alimentare.

Acest marcaj indica faptul ca acest
produs nu trebuie aruncat impreuna
cu alte deseuri menajere. Pentru a
preveni posibilele daune asupra
mediului sau sanatatii umane
cauzate de eliminarea necontrolata
a deseurilor, reciclati-l responsabil
pentru a promova reutilizarea
durabild a resurselor materiale.
Pentru a returna dispozitivul utilizat,
va rugam sa utilizati sistemele de
returnare si colectare sau sa
contactati distribuitorul de unde a
fost achizitionat produsul. Ei pot lua
acest produs pentru reciclare in
conditii de siguranta pentru mediu.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE

NUMAI PENTRU UZ CASNIC. CITITI TOATE INSTRUCTIUNILE INAINTE DE UTILIZARE

A AVERT'ZA R E Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la soc electric, incendiu sau pericol de arsurd care ar putea provoca daune
materiale, vatimari corporale sau deces. Atunci cand utilizati aparate electrice, trebuie respectate intotdeauna masurile de siguranta de baza, inclusiv
urmdtoarele:
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Pentru a elimina riscul de sufocare pentru copiii
mici, aruncati imediat toate materialele de ambalare
dupa despachetare.

Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic.
NU utilizati aparatul niciodata in alt scop decét cel
prevazut. NU utilizati in vehicule Tn migcare sau
barci. Utilizarea gresita poate provoca leziuni.

NU folositi in interior. Acest gratar este creat doar
PENTRU UTILIZARE IN EXTERIOR Tntr-o zona
bine ventilata. Daca este utilizat sub orice acoperis
suspendat, fumul toxic, inclusiv monoxidul de
carbon, poate sa se acumuleze si sa provoace
vatamari corporale grave sau moartea.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane, inclusiv
copii, cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse, sau cu lipsa de experienta si cunostinte,
daca au fost supravegheate sau instruite cu privire
la utilizarea aparatului in mod sigur si inteleg
pericolele implicate.

INTOTDEAUNA asigurati-va ca aparatul este
asamblat corespunzator inainte de utilizare. NU
utilizati fara manerele laterale atasate.

Pentru a evita deteriorarea proprietatii din cauza
flacarii sau caldurii, mentineti o distantad minima de
92 cm (3 picioare) de la spate, parti laterale si
partea superioara pana la pereti, balustrade sau
alte constructii combustibile.

Asigurati-va ca suprafata este plana, stabila, curata
si uscata. NU plasati aparatul aproape de marginea
suprafetei pe care este amplasat gratarul in timpul
functionarii.

Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca
nu se joaca cu dispozitivul. Nu lasati aparatul si
cablul de alimentare la Tndeméana copiilor. NU
permiteti utilizarea, curatarea sau intretinerea
aparatului de catre copii.

Aparatul trebuie alimentat printr-un dispozitiv de
curent rezidual (RCD) cu un curent de operare
rezidual nominal care nu depaseste 30mA. Aparatul
trebuie conectat la o priza care are contact de
fmpamantare.

Se utilizeaza un cablu de alimentare scurt pentru a
reduce riscul ca copiii mai mici de 8 ani sa apuce
cablul sau sa se incurce si pentru a reduce riscul ca
oamenii sa se Tmpiedice de un cablu mai lung.
POTRIVIT PENTRU UTILIZARE CU APARATE DE
EXTERIOR. Cabluri de alimentare detasabile mai
lungi sau prelungitoare sunt disponibile si pot fi
utilizate daca se acorda atentie n utilizarea lor.

Pentru a evita pagubele materiale si arsurile
provocate de flacari sau caldura, INTOTDEAUNA
mentineti o distantd minima de siguranta de cel
putin 1 picior (30 cm) de cutia de peleti in timpul
fumatului. Flacari mici pot iesi din cutia de peleti
daca capacul gratarului este ridicat in conditii de
vant.

Pentru a evita arsurile, INTOTDEAUNA utilizati
lingura pentru peleti atunci cand adaugati peleti in
cutia de fum. NU adaugati peletii manual.
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Pentru a evita ranirea prin ardere si deteriorarea
proprietatii, asigurati-va ca capacul cutiei de fum
este complet inchis pentru a preveni scaparea
flacarilor din cutia de fum.

Peletii pot continua sa arda dupa terminarea
timpului de gatire. Nu atingeti si nu scoateti cutia de
fum pana cand gratarul nu mai scoate fum, peletii
nu s-au ars complet si cutia de fum nu s-a racit.

Pentru a evita vatamarile corporale si arsurile,
lasati sa se raceasca inainte de curatare,
dezasamblare, montarea sau demontarea pieselor
si depozitare.

NU lasati peletii sa curga din cutia de peleti.
Aceasta va introduce oxigen, ceea ce va duce la
combustie, flacari si deteriorarea unitatii, care poate
cauza raniri prin ardere.

NU atingeti suprafetele fierbinti. Suprafetele sunt
fierbinti in timpul si dupa utilizare. Pentru a preveni
arsurile sau vatamarile corporale, INTOTDEAUNA
folositi garnituri de protectie sau manusi izolate
pentru cuptor si folositi manerele si butoanele
disponibile.

NU atingeti accesoriile in timpul sau imediat dupa
gatire. Cosul va deveni extrem de fierbinte in timpul
procesului de gatire. Evitati contactul fizic in timp ce
scoateti accesoriul din aparat. Pentru a preveni
arsurile sau vatdmarile personale INTOTDEAUNA
aveti grija cand folositi impreuna cu produsul.
Recomandam utilizarea ustensilelor cu maner lung
si a protectiilor pentru caldura sau a manusilor de
cuptor izolate.

INTOTDEAUNA asigurati-vé ca gratarul este
complet rece Tnainte de a elibera si indeparta
placile de gatit sau de a muta gratarul pentru a
evita arsurile sau vatamarile corporale.

NU utilizati aparatul fara ca placa de gratar sa fie
instalata.

Pentru a proteja impotriva socurilor electrice, cablul
si prelungitorul trebuie aranjate astfel incat sa nu
atarne peste blatul de lucru sau masa unde pot fi
trase de copii sau acestia se pot impiedica. Pastrati
racordul cablului uscat si NU scufundati cablul,
prizele sau carcasa unitatii principale in apa sau
alte lichide.

Verificati in mod regulat aparatul si cablul de
alimentare. NU utilizati aparatul daca exista
deteriorari ale cablului de alimentare sau ale prizei.
Daca aparatul functioneaza defectuos sau a fost
deteriorat Tn vreun fel, opriti imediat utilizarea si
apelati Serviciul Clienti.

NICIODATA nu utilizati prizele situate sub suprafata
blatului de lucru.

NICIODATA nu conectati acest aparat la un
temporizator extern sau nu separati sistemul de
control la distanta.
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NU asezati aparatul si lasati cablul sa atinga
suprafete fierbinti.

Utilizati numai accesoriile recomandate incluse cu
acest aparat sau autorizate de SharkNinja.
Utilizarea de accesorii sau atasamente
nerecomandate de SharkNinja poate cauza un risc
de incendiu sau vatamare.

Inainte de a introduce orice accesoriu in aragaz,
asigurati-va ca acesta este curat si uscat.

NU mutati aparatul atunci cand este in uz.
NUacoperiti gura de aerisire de admisie sau gura de
evacuare a aerului Tn timp ce unitatea este in
functiune. Facand acest lucru, veti impiedica gatirea
uniforma si este posibil s& deteriorati unitatea sau
sa provocati supraincalzirea acesteia.

NU puneti nimic deasupra produsului atunci cand
capacul este inchis in timpul utilizarii.

Asigurati-va ca placa de gratar este introdusa corect
si blocata bine n pozitie.

NU utilizati acest aparat pentru prajire in
profunzime.

Unele alimente pot provoca stropirea cu uleiuri sau
grasimi. Aveti grija cand deschideti gratarul pentru a
evita arsurile.

In cazul aparitiei unui incendiu produs de grasime
sau daca unitatea emite fum negru, deconectati-o
imediat. Asteptati sa dispara fumul inainte de a
scoate orice accesorii de gatit.

Tensiunile prizelor pot varia, afectand performanta
produsului dumneavoastra. Pentru a preveni
posibilele probleme de sanatate, INTOTDEAUNA
utilizati un termometru pentru a verifica ca
alimentele sunt gatite la temperaturile recomandate.
Folositi DOAR peleti din lemn de calitate alimentara
de la Ninja in unitatea dumneavoastré.

NICIODATA nu utilizati peleti de combustibil de
ncalzire, lemn de esenta tare, carbune, combustibili
lichizi sau orice alt material combustibil Th
Afumatoare.

Tineti mainile si fata departe de cutia afumatoare
atunci cand unitatea este in functiune si fierbinte.
INTOTDEAUNA pastrati un extinctor adecvat
pentru incendii electrice accesibil Tn timpul
functionarii afumatoarei.

Iy

40

41

42

43

a4

45

46

47
48

<
=
<L
=
~ o
INTOTDEAUNA depozitati peletii de lemn intr-un &
loc uscat, departe de aparatele care produc caldura
si de alte

recipiente de combustibil.

Pastrati gratarul curat si nu permiteti excesului de
grasime sau cenusa sa se acumuleze in interiorul
sau pe cutia de fum si pe cartus. Acest lucru creste
semnificativ sansele unui incendiu de grasime si a
fumului suplimentar care poate altera aroma
mancarii.

V& rugam sa consultati sectiunea Curatare si
ntretinere pentru intretinerea periodica a
aparatului.

Pentru a deconecta, opriti orice control la pozitia
"oprit", apoi deconectati de la priza cand aparatul
nu este in uz si Tnainte de curatare.

Nu curatati acest produs cu un jet de apa sau
similar.

NU curatati cu bureti de sarma metalica. Bucatile
pot sa se desprinda de pe perie si sa atinga partile
electrice, creand un risc de soc electric.
A se depozita Tn interior atunci cand nu este utilizat
perioade lungi.

Nu lasati la indemana copiilor.

NU pastrati gratarul neacoperit expus la intemperii.
INTOTDEAUNA utilizati capacul gratarului atunci
cand este depozitat in aer liber.

Cititi si revizuiti instructiunile pentru a intelege functionarea si utilizarea produsului.

1N

Indica prezenta unui pericol care poate provoca raniri personale, moarte sau daune materiale
semnificative daca avertismentul inclus cu acest simbol este ignorat.

A

|arsurile.

Evitati contactul cu suprafetele fierbinti. Utilizati intotdeauna protectie pentru maini pentru a evita

SALVATI ACESTE INSTRUCTIUNI
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PIESE & ACCESORII
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Unitate principala

Cutie de fum integrata
Cutie de peleti

Panou de comanda .
[NIFg2

Sonda incorporata 3 =4

Priza sonda

Depozitare pentru sonda

integrata. Glisati in afara

pentru a accesa sonda.

Cablu de alimentare si mufa E Scm—
RCD =N

Buton ON/OFF
(Pornire/Oprire)

Placa gratar = S H f
2 i
1
Lingura pentru peleti “1‘
Cos pentru prajire crocanta )
Tava de grasime LUMINA ROSIE =
Captuseala pentru tava de . PORNITA
grasime -~ [
J K T“"{Y
T

Pentru a comanda piese si accesorii suplimentare, vizitati ninja.ro

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1

Remove and discard any packaging material and tape from the unit. Unele autocolante trebuie sa fie pastrate
permanent pe unitate, DOAR indepartati autocolantele cu ,desfaceti aici".

Scoateti toate accesoriile din ambalaj si cititi cu atentie acest manual. Va rugdm s& acordati o atentie deosebita
instructiunilor operationale, avertismentelor si masurilor de siguranta importante pentru a evita orice vatamare sau
deteriorare a proprietatii.

Spaélati placa gratarului si cosul pentru préjire crocanta in apa calda cu sdpun, apoi clatiti si uscati bine. Placa de
gratar, cosul crocant si unitatea de baza NU se pot spala in masina de spalat vase. NICIODATA nu spalati
unitatea principald in masina de spalat vase. NOTA: Captuseala bazei de sub elementul de incalzire inferior poate
avea o decolorare vizibila.

Acesta este un rezultat al procesului nostru obignuit de fabricatie. Unitatea nu a fost utilizata prealabil.

Nu utilizati perii sau bureti abrazivi pe suprafetele de gatit, deoarece acestea vor deteriora invelisul.

Va recomandam sa plasati toate accesoriile in interiorul gratarului si sa il porniti pe GRILL, cu temperatura setata la HI
timp de 20 de minute fara a adauga mancare. In acest fel se elimina orice reziduuri. Acest lucru este complet sigur si

nu dauneaza performantei gratarului.
Continuati sa urmati instructiunile de la paginile 43&44 inainte de a incerca sa faceti acest lucru.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE- <

CONTINUARE

Unde sa localizati gratarul

Asezati gratarul pe o suprafata stabild si dreapta. Este
important ca acesta sa poata suporta greutatea si
dimensiunea unitatii. Partea inferioard rdmane rece si
astfel puteti amplasa unitatea pe orice suprafata.
Pozitionati unitatea la cel putin 90 cm (3 picioare) de
pereti sau de orice altceva deasupra capului din cauza
caldurii si a fumului.

Utilizati in orice vreme

Gratarul este usor de folosit in orice vreme. Unitatea
principala este evaluata IPX4 iar mufa este IP66.
Stecherul RCD ofera protectie suplimentara si este
proiectat sa se declanseze in cazul in care exista vreo
problema cu circuitul. Atunci cand nu este utilizat, va
sfatuim sa acoperiti unitatea pentru a o pastra in cel
mai bun mod. In timp ce unitatea este sigur4, aceasta
va prezenta semne de deteriorare daca este expusa la
intemperii.

Cablul prelungitor

Daca utilizati un cablu prelungitor, asigurati-va ca
acesta este adecvat pentru utilizarea Tn exterior cu
aparate de exterior. Utilizarea cablului incorect poate
duce la supraincalzirea cablului, la topirea acestuia
si/sau la o scadere a tensiunii. O scadere a tensiunii
poate creste timpul de preincalzire si poate afecta
performanta de gatit si/sau timpul de gatire.

ALIMENTAREA GRATARULUI o
1 Introduceti RCD-ul in priza electrica. Porniti priza.

2 Apasati butonul RESET pe RCD. Cercul de
deasupra butonului RESET trebuie sa fie iluminat in
portocaliu. Dacé nu este cazul, incercati o alta priza.
Nota: Este posibil sa fie dificil sa vedeti portocaliul daca
va aflati in lumina directa a soarelui.

3 Apasati butonul TEST pe RCD. Cercul ar trebui sa
afiseze acum negru. Aceasta inseamna ca RCD-ul
functioneaza corect. Daca apasarea butonului TEST nu
schimba cercul in negru, atunci contactati serviciul
clienti.

4 Dupa ce ati stabilit dacd RCD functioneaza corect,
apasati din nou RESET. Ar trebui sa reapara iluminatul
portocaliu. Unitatea poate fi acum pornita.

NOTA: Lumina RCD; portocaliu = RCD este
pornit; negru = RCD este oprit

5 Apasati comutatorul on/off de pe partea din spate
a panoului de control. Comutatorul este pornit atunci
cand partea cu linia este apasata in jos.

6 Acum rotiti cadranul din partea din fata a panoului
de control si rotiti-l la functia dorita. Afisajul ar trebui sa
se aprinda pentru a afisa orele sau temperaturile.
Gratarul este acum gata de utilizare.

NOTA: Butonul RESET de pe RCD va trebui sa fie
apasat de fiecare daté cand unitatea este
deconectata.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE- CONTINUARE

CUTIE DE AFUMARE DETASABILA

Cutia de fum vine complet instalat& in unitate si este
situata in partea dreapta a capacului. Asigurati-va
ntotdeauna cé cutia de fum detasabila este introdusa
n pozitie inainte de a adauga peleti. Analizati toate
avertismentele Tnainte de a continua.

Instalati cutia de afumare

Pentru instalare, tineti capacul cutiei de fum deschis cu
0 mana si introduceti cutia de fum detasabila astfel
incét sa se aseze in pozitie.

Adaugarea peletilor Ninja Woodfire:

Umpleti lingura pentru peleti pana la capat si nivelati-o
pentru a evita varsarea. In timp ce tineti capacul cutiei
de fum deschis, turnati peleti in cutia de fum pana la
umplere, apoi inchideti capacul cutiei de fum.
Asigurati-va ca capacul este bine inchis Thainte de
gatit.

Utilizati numai peleti Ninja Woodfire pentru cele mai
bune rezultate, performanta si aroma.

Scoaterea cutiei de fum si curatarea:

Pentru a evita arsurile, |asati peletii sa arda complet si
cutia de fum sa se raceasca complet, apoi scoateti
cutia de fum si aruncati in siguranta tot continutul.
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CURATAREA GRATARULUI
DUMNEAVOASTRA

Gratarul trebuie curatat temeinic dupa fiecare utilizare.
Lasati INTOTDEAUNA aparatul si accesoriile sa se
raceasca inainte de curatare.

+ Deconectati unitatea de la priza inainte de curatare.
Pastrati capacul deschis dupa ce scoateti mancarea
pentru a permite unitatii sa se rdceasca mai repede.

* Scoateti cutia de fum si aruncati in siguranta
continutul dupa fiecare utilizare.

* Nu este necesar sa curatati cutia de fum dupa fiecare
utilizare. Va recomandam sa utilizati o perie de
sarma pentru a elimina creozotul suplimentar dupa
fiecare 10 utilizari.

NOTA: NU utilizati solutie lichidd de cur&tare pe
cutia de fum.

» Lingura pentru peleti se poate spala in masina de
spalat vase. Placa de gratar, cosul de prajire crocanta,
tava de prajire si cutia de fum nu se pot spala in
masina de spalat vase. NU puneti termometrul in
masina de spalat vase.

» Termometrul incorporat si suportul se
spala doar la mana. NU scufundati nicio parte a
termometrului n apa sau in orice alt lichid.
Recomandam curatarea numai cu o carpa umeda.

» Scoateti cu atentie tava de grasime racita din
partea din spate a aparatului si aruncati in siguranta
continutul de grasime dupa fiecare utilizare. Spalati
manual tava de grasimi in apa calda cu sapun.

» Capacul interior trebuie sters cu un prosop sau o
carpa umeda dupa fiecare utilizare pentru a
dezodoriza unitatea si a indeparta orice grasime.

» Daca pe placa gratarului sau pe orice alta parte
detasabila sunt lipite reziduuri alimentare sau grasime,
fnmuiati-le n apa calda cu sapun fnainte de curétare.

» Scoateti placa antiaderenta pentru gratar si cosul
antiaderent (daca este utilizat) dupa fiecare utilizare si
spalati manual cu apa calda si sapun.

NOTA: Niciodati utilizati unelte sau produse de
curatare abrazive.Niciodata scufundati unitatea
principala in apa sau in orice alt lichid. Nu puneti in
masina de spalat vase.

+ Atunci cand stivuiti accesoriile acoperite pentru
depozitare, puneti o carpa sau un prosop de
hartie intre fiecare piesa pentru a proteja
suprafetele acoperite.



CUNOASTETI-VA PANOUL DE COMANDA

SMOKER GRILL

ROAST
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BUTOANE FUNCTIONALE

Existd 2 moduri de a obtine arome autentice de BBQ

afumat:

1. Program dedicat de AFUMARE pentru gatit pe o
perioada mai lunga de timp pentru a obtine arome
profunde si rezultate fragede.

2. Adaugati rapid o explozie de aroma de lemn
oricarei alte functii, folosind butonul WOODFIRE
FLAVOUR TECHNOLOGY.

AFUMATOARE: Creeazé arome profunde si afumate

n timp ce gateste incet si la foc mic pentru a fragezi

bucatile mari de carne.

GRATAR Gitire cu capacul inchis pentru caldura

superioara si inferioara. Cel mai bun atunci cand se

prajesc bucati mari sau groase de carne sau alimente
congelate sau pentru o prajire completa. Deschideti
capacul in timp ce prajiti alimente delicate sau proteine
slabe pentru a dezvolta texturi carbonizate fara a le gati
prea mult.

AIR FRY: Utilizati aceasta functie pentru a oferi

alimentelor textura crocanta cu putin ulei sau fara ulei.

ROAST: Frageziti carnea, frigeti legumele si chiar mai

mult.

BUTOANE DE OPERARE

CADRAN: Pentru a porni unitatea si a selecta o functie
de gatit, rotiti cadranul in sensul acelor de ceasornic
pana cand cadranul este indreptat catre functia dorita.
Pentru a opri unitatea, rotiti cadranul in sens invers
acelor de ceasornic pana in pozitia OFF.

AROMA DE LEMN DE FOC: Activat automat atunci
cand folositi functia Smoker. Apéasati pentru toate
celelalte functii pentru a adduga Aroma de Fum de
Lemn.

NOTA: Cand unitatea este pornitd, afisajul va fi
luminat.

@f® TEMP. Utilizati butoanele ~ si ~ catre stanga pe
ecranul de afisare pentru a ajusta temperatura
gratarului.

@/© PREPARARE: Folositi butoanele ®'si “ din
dreapta ecranului de afisare pentru a ajusta timpul de
gatire.

START/STOP: Apasati pentru a porni sau opri functia
de gatit curenta sau tineti apasat timp de 4 secunde
pentru a sari peste preincalzire si/sau aprindere.
MANUAL Comuta ecranul de afisare astfel incat sa
puteti seta manual temperatura tinta pentru
termometru.

PRESETARE: Comuta ecranul de afisare astfel incat
sa puteti selecta o temperatura tinta prestabilitd pentru
termometru n functie de incarcatura de alimente si de
rezultatele dorite.

PREINCALZIRE PENTRU REZULTATE MAI BUNE
Pentru cele mai bune rezultate la gratar, lasati unitatea
sa se preincalzeasca complet inainte de a adauga
mancarea. Adaugarea alimentelor inainte de
finalizarea preincalzirii poate duce la supraincalzire,
fum si prelungirea timpului de preincalzire.

Dupa ce ati setat functia, ora si temperatura, apoi
apasati START (PORNIRE), aparatul va incepe
automat preincalzirea (cu exceptia cazului in care
utilizati functia Afumator).
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UTILIZAREA SONDEI

IMPORTANT: NU apropiati mainile de cablul 4 Apé;a'gi PRESET si utilizat,il sagefile _din dreap}a .

sondei incorporate atunci cand este utilizat pentru afisajului pentru a selecta tipul de aliment dorit si

a preveni arderea sau oparirea. sagetile din lstang? af|$a_quU| peqtru aseta qradul
de coacere interna al alimentului (de la In sange la
Bine).

inainte de prima utilizare

Asigurati-va cé soclul sondei este lipsit de reziduuri, iar :‘(la%{)g;atﬁiatglifeﬁtaggu%or?sl,fljgﬁ pS:;in aacL?rlr?]?t:) a:
cablul nu are noduri Thainte de a-l conecta la priza. pentru detalii privind programaréa.

Daca selectati  butonul ~ MANUAL, utilizati
temperaturile interne de gatit recomandate mai jos.

TIP DE MANCARE: SETATI NIVELUL LA

Peste Mediu in sange (50°C)
Mediu (55°C)
Mediu bine gatit (60°C)
Bine gatit (65°C)

Soclul pentru sonda este situat in stanga butonului de Pui/Curcan Bine gatit (75°C)
control. Ridicati capacul de protectie pentru acces.

Porc Mediu in sange (50°C)
1 Scoateti compartimentul de depozitare a sondei de Mediu (55°C)
sub panoul de control, apoi derulati cablul din Mediu bine gatit (65°C)

compartiment pentru a scoate sonda. Bine gatit (70°C)

Vita/Miel In sénge (50°C)
Mediu in sange (55°C)
Mediu (60°C)
Mediu bine gatit (65°C)
Bine gatit (70°C)

NOTA: Consultati Agentia britanicd  pentru
standarde  alimentare  pentru  temperaturile
recomandate pentru siguranta alimentelor.
NOTA: Temperaturile de coacere prestabilite pentru
2 Introduceti sonda in mufa situaté pe partea stanga carnea de Vit si de miel sunt mai mici decat
a unitatii. Apasati ferm pe fisd pana cand aceasta recomapdgr}le normaleo, deoarece unitatea va
nu mai poate intra in priza. Glisati inapoi prelungi gatitul cu 5-10°C.
compartimentul de depozitare. 5 Puneti accesoriul necesar pentru functia de gétit
3 Dupa ce sonda este conectata la priza, selectati selectata in gratar si inchideti capacul. Apasati
functia de gatit dorita si temperatura de gatit. START/STOP pentru a incepe preincalzirea.

6 In timp ce gratarul se preincalzeste, introduceti
sonda orizontal in centrul partii celei mai groase a

NOTA: Nu este nevoie s3 setati un timp de gétire, bucétii de proteind. Consultati graficul de la
deoarece grétarul va opri automat elementul de pagina 48 pentru instructiuni suplimentare
ncalzire si va va avertiza cand méancarea dvs. a privind amplasarea sondei.

terminat de gatit.
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UTILIZAREA SONDEI - CONTINUARE s

7 Cand gratarul s-a preincalzit si
"ADD FOOD" apare pe ecran, deschideti capacul,
puneti alimentele cu sonda introdusé n unitate si
inchideti capacul peste cablul sondei.

N\ — =5 ==
Plasarea corecta a sondei.
Manerul sondei este complet in
interiorul unitatii.
8 Bara de progres din partea de sus a ecranului va
urmari rezultatul. Clipirea indica trecerea la acea
etapa..

RARE ~MED RAREZ
> f

NOTA: Atunci cand utilizati GRILL si ROAST,
unitatea va emite un bip si va afisa FLIP.
Intoarcerea este optionala, dar recomandata.

9 Gratarul se va opri automat atunci cand gradul de
gatire dorit este aproape atins, deoarece tine cont
de gatitul remanent, iar "GET FOOD" va fi afisat pe
ecran.

10 Se transfera proteina pe o placa in timp ce pe
ecran se afiseaza "REST". Sonda nu trebuie sa fie
tot introdusa. Proteinele vor continua sa se
gateasca pana la gradul de gatire stabilit, care va
dura aproximativ 3-5 minute. Acesta este un pas
important, deoarece lipsa odihnei poate duce la
rezultate mai putin gatite. Timpul de gatire a
ramasitelor poate varia in functie de marimea
proteinei, taietura proteinei si tipul de proteina.

NOTA: Sonda va fi FIERBINTE. Folositi m&nusi de
cuptor sau clesti pentru a scoate sonda din
proteina.

NOTA: Pentru a verifica temperatura internd a
altor bucati de proteine, tineti apasat MANUAL si
introduceti sonda in fiecare bucata de carne.

UTILIZAREA SONDEI . o
DIFERITE SCENARII DE GATIT:

Gatirea a 2 sau mai multe proteine de aceeasi
marime la niveluri diferite de coacere:

+ Setati functia Preset la cea mai mare valoare
necesara.

* Introduceti sonda in proteina cu cel mai inalt nivel de
gatire dorit.

» Dupa preincélzire, puneti proteinele in interiorul
gratarului. Cand se atinge cel mai scazut nivel de
gatire, scoateti proteina fara sonda.

» Continuati sa gatiti proteinele ramase pana cand se
atinge urmatorul nivel de gatire dorit.

Gatirea a 2 sau mai multe proteine de dimensiuni
diferite:

* Introduceti sonda in proteina mai mica si utilizati
functia Preset pentru a alege nivelul de rezultat..

» Cand proteina este gata de gatit, scoateti-o din
unitate.

» Folosind manusi de cuptor, transferati sonda la
proteina mai mare si utilizati sagetile din stanga
afisajului pentru a alege nivelul de rezultat..

Gatirea a 2 sau mai multe proteine de dimensiuni
diferite:

* Introduceti sonda in proteina cu cel mai inalt nivel
de gatire dorit.

+ Utilizati functia Manual pentru a alege temperatura
interna dorita.

» Cand proteina este gata de gatit, scoateti-o de pe
gratar.

» Folosind manusi de cuptor, transferati sonda la
cealalta proteina si utilizati functia Manual pentru a
alege temperatura interna dorita.
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UTILIZAREA SONDEI - CONTINUARE

CUM SA INTRODUCETI CORECT SONDA

NOTA: NU utilizati sonda cu proteine congelate sau pentru bucéti de carne mai subtiri de 1,5 cm

TIP DE MANCARE:

Fripturi Cotlete de
porc Cotlete de miel
Piepturi de pui
Burgeri Muschiulet
Fileuri de peste

PLASARE

> Introduceti sonda orizontal in
centrul partii celei mai groase a
bucatii de carne.

-+ Asigurati-va ca sonda este
aproape de os (dar nu fl atinge)
si departe de orice grasime sau
cartilaj.

-+ Asigurati-va ca varful sondei

este introdus drept Tn centrul

carnii, nu inclinat spre partea
de jos sau de sus a acesteia.

NOTA: Cea mai groasé parte a
file-ului ar putea sa nu fie
centrul. Este important ca
capatul sondei sa atinga
aceasta zond pentru a obtine
rezultatele dorite.

CORECTA

INCORECTA

Pui intreg

9 ninja.ro

* Introduceti sonda orizontal in
partea cea mai groasa a
pieptului, paralel cu osul (dar
fara sa il atingeti).
* Asigurati-va ca varful ajunge in
centrul celei mai groase parti a
pieptului si nu trece complet
prin piept in cavitate.




FUNCTII DE GATIRE

IMPORTANT: Cititi toate avertismentele de la inceputul acestor instructiuni inainte de a continua.

‘ Afumatoare
¥ 4

PRESETARE: 120 °C timp de 4 ore
INTERVAL DE TEMP: 60-210 °C

INTERVAL DE TIMP: 10 minute - 12 ore
Asezati gratarul pe o suprafata plana, dreapta.
Deschideti capacul si instalati placa de gratar
pozitionand-o pe partea superioara a
elementului de incalzire astfel incat sa se
aseze in pozitie.

NOTA: Daci utilizati sonda, consultati sectiunea
Utilizarea sondei.

3

4

Instalati tava de grasime glisand-o in pozitie in
partea din spate a gratarului.

Trageti afara cutia de fum si, folosind lingura pentru
pelete, umpleti cutia de fum cu pelete Ninja
Woodfire pana sus. NU supraumpleti cutia de fum.
Deschideti capacul si asezati ingredientele pe placa
de gratar. Inchideti capacul.

Asigurati-va ca gratarul este conectat la priza si
rotiti cadranul in sensul acelor de ceasornic din
pozitia OFF pentru a selecta functia SMOKER.

NOTA: Tehnologia Woodfire Flavour este
activata automat cand utilizati functia de
afumare.

10

11

Se va afisa setarea implicita a temperaturii. Pentru a
regla temperatura, daca doriti, utilizati @/
butoanele TEMP.

Pentru a regla timpul de gatii@/@ilizati butoanele - si
+ de langa TIME.

Apasati START pentru a incepe gatirea. Nu exista
timp de preincalzire pentru functia Smoker.

Cand timpul de gatire ajunge la zero, gratarul va

emite un semnal sonor si DONE va aparea pe afisaj.

indepartati alimentele de pe placa de gratar.

Gratar

PRESETARE: Mediu pentru 25 de minute
INTERVAL DE TEMP: Scazut - Ridicat
INTERVAL DE TIMP: 1 minut - 1 ora

1 Asezati gratarul pe o suprafata pland, dreapta.
2 Deschideti capacul si instalati placa de gratar

pozitionand-o pe partea superioara a
elementului de incalzire astfel incat sa se
aseze in pozitie.

NOTA: Dac4 utilizati sonda, consultati sectiunea
Utilizarea sondei.

10

Instalati tava de grasime glisand-o in pozitie in
partea din spate a gratarului.

Daca intentionati sa utilizati aroma Woodfire W
s cuajutorul lingurii pentru peleti, umpleti cutia

de fum cu peleti Ninja Woodfire pana la capat.

NU supraumpleti cutia de fum.
Asigurati-va ca gratarul este conectat si rotiti
cadranul in sensul acelor de ceasornic din pozitia
OFF pentru a selecta functia GRILL.

Daca adaugati tehnologia Woodfire Flavour,

= apasati butonul pentru tehnologia Woodfire

Flavour.
Se va afisa setarea implicita a temperaturii, pentru a
ajusta temperatura daca doriti, utilizati butoanele &/©
TEMP.
Pentru a regla timpul de gatire, utilizati butoanele @/©
si + de langa TIME.
Apasati START pentru a incepe preincalzirea. Daca
utilizati tehnologia Woodfire Flavour, peletii vor
trece printr-un ciclu de aprindere (IGN), apoi
gratarul va incepe preincalzirea (PRE).
Cand preincalzirea este completd, gratarul va emite
un semnal sonor si pe afisaj va aparea ADD FOOD.

NOTA: Desi preincalzirea este foarte
recomandata pentru a obtine cele mai bune
rezultate, puteti sari peste aceasta apasand si
tindnd apasat butonul START/STOP timp de 4
secunde. “ADD FOOD” va palpai pe ecran.
Deschideti capacul si asezati ingredientele pe
placa de gratar. Odata ce capacul este inchis, va
incepe gatitul, iar cronometrul va incepe
numaratoarea inversa. Treceti la pasul 12 pentru
instructiuni ulterioare.

11

Deschideti capacul si asezati ingredientele pe
placa de gratar. Odata ce capacul este inchis, va
incepe gatitul, iar cronometrul va incepe
numaratoarea inversa.

NOTA: Doriti sa gatiti cu capacul deschis? Dupé ce
ati addugat alimentele, tineti capacul deschis,
cronometrul va incepe numaratoarea inversa dupa
30 de secunde si veti gati numai cu caldura de jos.

12

13

Cand timpul de gatire ajunge la zero, gratarul
va emite un semnal sonor si DONE va apérea
pe afisaj.

indepartati alimentele de pe placa de grétar.
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FUNCTII DE GATIRE

IMPORTANT: Cititi toate avertismentele de la inceputul acestor instructiuni inainte de a continua.

Fript cu aer cald

PRESETARE: 200 °C timp de 12 minute
INTERVAL DE TEMP: 150-240°C
INTERVAL DE TIMP: 1 minut - 1 ora

1 Asezati gratarul pe o suprafatd plana, dreapta.

2 Deschideti capacul si instalati placa de gratar
pozitionand-o pe partea superioara a elementului
de incélzire astfel incat sa se aseze in pozitie.

3 Asezati cosul de rumenire pe placa de gratar si
pozitionati picioarele cosului in crestaturile
desemnate de pe suprafata placii de gratar.

NOTA: Dac4 utilizati sonda, consultati sectiunea
Utilizarea sondei.

4 Instalati tava de grasime glisdnd-o in pozitie in
partea din spate a gratarului.

5 A. Daca intentionati sa utilizati tehnologia
‘ Woodfire Flavour, trageti afara cutia de fum si,
&5

folosind lingura pentru peleti, umpleti cutia de fum

cu peletii Ninja Woodfire pana sus. NU
supraumpleti cutia de fum.

6 Asigurati-va ca gratarul este conectat la priza si rotiti

cadranul in sensul acelor de ceasornic din pozitia
OFF pentru a selecta functia AIR FRY.
7 ‘ Daca adaugati tehnologia Woodfire Flavour,
# apdsati butonul WOODFIRE FLAVOUR.

8 Se va afisa setarea implicita a temperaturii. Pentru a

regla temperatura daca doriti, utilizati butoanele
TEMP.

9 Pentru aregla timpul de gatire, utilizati butoanele
TIME

10 Apasati START pentru a incepe preincalzirea. Daca
utilizati tehnologia Woodfire Flavour, peletii vor trece

printr-un ciclu de aprindere (IGN), apoi gratarul va
ncepe preincalzirea (PRE).

11 Cand preincalzirea este completd, gratarul va emite
un semnal sonor si pe afisaj va aparea ADD FOOD.

NOTA: Desi preincalzirea este foarte recomandaté
pentru a obtine cele mai bune rezultate, puteti sari
peste aceasta apasand si tinand apasat butonul
START/STOP timp de 4 secunde. “ADD FOOD” va
palpai pe ecran. Deschideti capacul si asezati
ingredientele in cosul pentru prajire crocanta. Odata
ce capacul este inchis, va incepe gatitul, iar
cronometrul va incepe numaratoarea inversa. Treceti
la pasul 13 pentru instructiuni ulterioare.

12 Deschideti capacul si asezati ingredientele pe
placa de gratar. Odata ce capacul este inchis, va
incepe gatitul, iar cronometrul va incepe
numaratoarea inversa.

13 Cand timpul de gatire ajunge la zero, gratarul va
emite un semnal sonor si DONE va aparea pe
afisaj.

14 Tndepénat,i alimentele din cosul de rumenire.
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Frigere

PRESETARE: 180 °C timp de 1 ora si 30 de minute

INTERVAL DE TEMP: 120-220 °C

INTERVAL DE TIMP: 1 min - 4 ore

1 Asezati gratarul pe o suprafata plana, dreapta.

2 Deschideti capacul si instalati placa de gratar
pozitionand-o pe partea superioara a elementului
de incalzire astfel incat sa se aseze in pozitie.

3 Instalati tava de grasime glisand-o in pozitie in
partea din spate a gratarului.

NOTA: Daca utilizati sonda, consultati sectiunea
Utilizarea sondei.

4 Daca intentionati sa utilizati tehnologia Woodfire
Flavour, trageti afara cutia de fum si, folosind
lingura pentru peleti, umpleti cutia de fum cu peletii
Ninja Woodfire pana sus. NU supraumpleti cutia de
fum.

5 Asigurati-va ca gratarul este conectat la priza si rotiti

butonul Tn sensul acelor de ceasornic din pozitia
OFF pentru a selecta functia ROAST.

6 Daca adaugati tehnologia Woodfire Flavour,
apasati butonul pentru tehnologia WOODFIRE
FLAVOUR.

7 Se va afisa setarea implicitd a temperaturii. Pentru a
regla temperatura, daca doriti, utilizati ©/©
butoanele TEMP.

8 Pentru a regla timpul de gétire, utilizati butoanele @/®

de langa TIME.

9 Apasati START pentru a incepe preincalzirea. Daca
utilizati tehnologia Woodfire Flavour, peletii vor trece
printr-un ciclu de aprindere (IGN), apoi gratarul va
incepe preincalzirea (PRE).

10 Cand preincalzirea este completa, gratarul va emite
un semnal sonor si pe afisaj va aparea ADD FOOD.

NOTA: Desi preincélzirea este foarte recomandata
pentru a obtine cele mai bune rezultate, puteti sari
peste aceasta apasand si tinand apasat butonul
START/STOP timp de 4 secunde. “ADD FOOD” va
palpai pe ecran. Deschideti capacul si asezati
ingredientele Tn cosul pentru prajire crocanta. Odata
ce capacul este inchis, va incepe gatitul, iar
cronometrul va incepe numaratoarea inversa.
Treceti la pasul 12 pentru instructiuni ulterioare.

11 Deschideti capacul si asezati ingredientele pe plita
sau puneti tava de friptura pe plitd. Odata ce
capacul este inchis, va fincepe gatitul, iar
cronometrul va incepe numaratoarea inversa.

12 Cand timpul de gatire ajunge la zero, gratarul va
emite un semnal sonor si DONE va aparea pe afisaj.

13 TIndepértati alimentele de pe placa de gratar.

NOTA: Atunci cand utilizati functia Roast, asigurati-
va ca utilizati accesoriul adecvat. Pentru
ingredientele umede sau indbusite, utilizati un vas
de copt. Pentru articolele in vrac, cum ar fi rulourile
cu scortisoard, placintele sau biscuitii, folositi cosul
frigorific.




GHID DE DEPANARE <

P
AVERTISMENT: Pentru a reduce riscul de soc si de functionare neintentionata, opriti alimentarea si <<§(
deconectati unitatea inainte de depanare. (@)
o

¢ Unitatea mea nu porneste?
1 Verificati daca dispozitivul de curent rezidual (RCD) este complet conectat si daca butonul de resetare a fost
apasat. Cercul de deasupra butonului RESET trebuie sa fie iluminat in portocaliu.
2 Asigurati-va ca intrerupatorul este in pozitia ON (linia va fi apasata in jos).
3 Asigurati-va ca butonul nu este in pozitia OFF.
Daca unitatea dvs. nu porneste dupa parcurgerea pasilor de mai sus, va rugam sa contactati Serviciul Clienti la
0800 862 0453.

*  “Add Grill” apare pe afisajul panoului de comanda.
Placa de gratar trebuie sa fie instalatd. Odata instalat, inchideti capacul si apasati butonul de pornire pentru a
Tncepe.

¢ ,Add Food“ apare pe afisajul panoului de comanda.
Aparatul s-a preincalzit complet si acum este timpul sa adaugati ingredientele.

e ,Shut Lid“ apare pe afisajul panoului de comanda.
Capacul este deschis si trebuie sa fie inchis pentru ca functia selectata sa porneasca.

» ,E“ apare pe afigajul panoului de comanda.
Unitatea nu functioneaza corespunzator. Va rugam contactati Serviciul Clienti la 0800 862 0453.
Pentru a va putea ajuta mai bine, va rugam sa inregistrati produsul dvs. online la ninja.ro si sa aveti produsul la
indemana atunci cand sunati

e ,CLD“ apare pe afigajul panoului de comanda.
Afumarea la rece se foloseste pentru a oferi arome de fum alimentelor, nu este destinata gatitului. Cand este
folosita pentru carne, pasari de curte sau peste, acest proces trebuie intotdeauna utilizat impreuna cu un pas
separat pentru a aduce alimentele la temperaturi interne sigure pentru consum. Consultati autoritatea locala
pentru standardele alimentare pentru temperaturile sigure recomandate pentru alimente.

* Artrebui sa adaug ingredientele inainte sau dupa preincalzire?
Pentru rezultate optime, Iasati unitatea sa se preincalzeasca inainte de a adduga ingredientele.

e Trebuie sa umplu complet cu peleti cutia de fum?
Da, umpleti intotdeauna cutia de fum pana la capat. Am perfectionat cantitatea de peleti necesara pentru fiecare
sesiune de afumare, indiferent de functie sau de incarcatura de alimente, unitatea le va arde in mod
corespunzator.

* ,Plug In“ apare pe afigajul panoului de comanda.
Sonda nu este conectata la mufa din partea dreapta a panoului de control. Conectati sonda inainte de a
continua. Apasati sonda in interior pana cand auziti un clic.

* De ce unitatea are o scara de la 1 la 9 pentru presetarea pentru carne de vita?
Perceptia asupra a ceea ce inseamna un anumit rezultat intern difera de la o persoana la alta, chiar si de la un
restaurant la altul. Scara de la 1 la 9 ofera o gama larga de optiuni pentru fiecare nivel de rezultat, astfel incat sa
puteti personaliza rezultatul dupa preferintele dvs.

* “PRBE ERR” apare pe afigajul panoului de comanda.
Aceasta inseamna ca gratarul s-a oprit inainte ca alimentele sa atinga temperatura interna setata. Pentru a
proteja unitatea, aceasta poate functiona doar pentru anumite perioade de timp la anumite temperaturi.

* De ce mancarea mea este prea gatita sau prea putin gatita chiar daca am folosit sonda?
Este important sa introduceti sonda pe lungime in partea cea mai groasa a ingredientului pentru a obtine cea
mai precisa citire. Asigurati-va ca lasati mancarea sa se odihneasca timp de 3-5 minute pentru a termina gatitul.
Pentru mai multe informatii, consultati sectiunea Utilizarea sondei de gatit digitala.

*  Se va topi prinderea sondei daca atinge plita fierbinte a gratarului?
Nu, prinderea este fabricata dintr-un silicon rezistent la temperaturi inalte care poate suporta temperaturile ridicate
ale gréatarului electric Ninja Woodfire.

¢ Cand trebuie sa apas butonul Woodfire Flavour Technology?
Apasati butonul pentru Tehnologia Woodfire Flavour Tnainte de a apasa start atunci cand doriti sa adaugati fum
folosind functiile Grill, Air Fry sau Roast. Nu este necesar sa apasati butonul Woodfire Flavour Technology atunci
cand utilizati functia Smoker.

* De ceies flacari din cutia de peleti?
Flacari mici pot iesi din cutia de peleti daca capacul gratarului este ridicat in conditii de vant.

* Unde ar trebui sa-mi pastrez peletii?
Depozitati intotdeauna peletii intr-o zona uscata. Orice umiditate in peleti poate compromite aprinderea si
calitatea aromei fumului.

*  Artrebui sa folosesc uleiuri sau spray-uri antiaderente atunci cand fumez?
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Nu, nu va recomandam sa folositi uleiuri sau spray-uri antiaderente atunci cand fumati, deoarece fumul nu se va
prinde asa bine de alimente.

e Cum arunc peletii arsi dupa un ciclu de gatit?
Peletii pot continua s& arda dupa terminarea timpului de gétire. Nu atingeti si nu scoateti cutia de fum pana cand
gratarul nu mai scoate fum, peletii nu s-au ars complet si cutia de fum nu s-a racit. Apoi scoateti cutia de fum si
aruncati in siguranta continutul de cenusa racita.

e De ce dureaza atat de mult preincalzirea?
Timpul de preincalzire variaza in functie de functie si de temperatura unitatii.
GRILL: aprox. HI 8-12 | MED 6-11 | LO 5-9min.
AIR FRY, ROAST: 3 minute
AFUMATOARE: Nu exista preincalzire.
Daca adaugati aroma Woodfire, timpul de aprindere va adduga inca 2-4 minute.
Utilizarea unitatii in conditii meteorologice nefavorabile, cu ploi abundente, ar putea cauza timpi de preincalzire
mai lungi.

Daca utilizati un cablu prelungitor, asigurati-va ca acesta este adecvat pentru utilizarea in exterior cu aparate de
exterior. Utilizarea cablului incorect poate duce la supraincalzirea cablului, la topirea acestuia si/sau la o
scadere a tensiunii.

Desi preincélzirea este foarte recomandata pentru a obtine cele mai bune rezultate, puteti sari peste aceasta
apasand si tinand apasat butonul START/STOP timp de 3 secunde. “ADD FOOD” va pélpéi pe ecran.
Deschideti capacul si puneti ingredientele in aparat. Odata ce capacul este inchis, va incepe gatitul, iar
cronometrul va incepe numaratoarea inversa.

® Pot sa opresc Tehnologia Woodfire?
Daca ati apasat butonul pentru Tehnologia Woodfire Flavour si ati inceput deja functia de gatit apasand START,
puteti apasa din nou butonul pentru Tehnologia Woodfire Flavour pentru a o opri daca ciclul de aprindere este
complet in proportie de mai putin de 75% (indicat de bara de progres de pe ecranul afisajului). Daca peletii s-au
aprins complet si gratarul a trecut la ciclul de preincalzire (indicat pe ecranul de afisare), nu puteti opri
tehnologia Woodfire Flavour.

* Pot adauga mai multe pelete in timpul unui ciclu de gatire?
Cand folositi functia SMOKER, puteti adauga mai multe pelete dupa ce prima cantitate s-a ars complet. Apasati
si mentineti apasat butonul Woodfire Flavour Technology timp de 4 secunde pentru a aprinde o noua cutie plina
de peleti. Daca efectuati sesiuni de afumare consecutive, va recomandam sa reumpleti cutia de fum folosind
lingura pentru peleti atunci cand jumatate din peleti s-au ars. NU reumpleti de mai mult de 2 ori. NU reaprindeti
peletii.

* De ce exista o decolorare portocalie in interiorul unitatii mele, sub elementul de incalzire?
Captuseala bazei de sub elementul de incalzire inferior poate avea o decolorare vizibila. Acesta este un rezultat
al procesului nostru obignuit de fabricatie. Unitatea nu a fost utilizata prealabil.
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ACCESORII DE CUMPARAT

STAND AJUSTABIL

Duceti-va statia de gatit
pentru exterior la noi inaltimi cu
un stand ajustabil,
de inalta rezistenta.

MASA LATERALA
SUPLIMENTARA

Mariti-va suprafata de lucru
pe oricare parte a standului
si pastrati-va
instr de gatit la i

PLACA DREAPTA

Gatiti stir-fry, fajita,
clatite si mai multe cu
aceasta placa dreapta non-aderenta
care sta pe
Gratarul dumneavoastra.

SACI DE PELETI

Faceti stoc din Amestecurile
Noastre speciale si obtineti pana
la 20 de sesiuni de afumare per
sac. Ambele arome se potrivesc
perfect cu orice mancare.

PLACA GRATAR/DREAPTA

Gatiti la gratar si sigilati
in acelasi timp. Gat

la patru burgeri si
500g de legume
simultan.

RAFT DE FRIGERE & AFUMARE

Mareste fluxul de aer pentru
afumare robusta, gatire cu carbune
si caramelizare.

CUMPARATI-VA
APARATUL
DUMNEAVOASTRA LA

CAPAC GRATAR

Indiferent daca toarna cu galeata
sau arde soarele, acest
capac de gratar
usor si rezistent la apa
tine intemperiile la distanta.

TAVITE PENTRU
GRASIME

Curétarea devine floare
la ureche cu 10 tavite.

RAFT PENTRU COASTE

Gatiti la gratar si afumati in mod uniform
pana la 4 rafturi de coaste
deodata.

[=] 33 =]
[=]F¥r=a
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INREGISTRARE PRODUS

GARANTIE LIMITATA PE DOI (2) ANI

Cand cumparati un produs in Europa in calitate de consumator, beneficiati de drepturi legale
referitoare la calitatea produsului ("drepturile dumneavoastrd legale"). Puteti aplica aceste drepturi
legale impotriva comerciantului dumneavoastra cu amanuntul. Cu toate acestea, la Ninja suntem atat
de Increzétori in calitatea produselor noastre (,,Produsele”) incat va oferim o garantie de doi ani a
producatorului. Aceasta garantie se aplica produsului numai daca acesta este cumparat in stare noua
si neutilizatd. Acesti termeni si conditii se referd numai la garantiile noastre - drepturile
dumneavoastra legale in calitate de cumparator nu sunt afectate. Va rugam sa retineti ca garantia de
2 ani este disponibila in toate tarile UE.

Conditiile de mai jos descriu cerintele si domeniul de aplicare al garantiilor noastre, care sunt emise
de SharkNinja Germany GmbH, c/o Regus Management GmbH, Excellent Business Center 10. + 11.
Stock, Westhafenplatz 1, 60327 Frankfurt am Main (Germania) (,noi”, ,noud" sau ,noastre”). Acestea
nu afecteaza drepturile dumneavoastra legale sau obligatiile comerciantului dumneavoastra si
contractul pe care 1l aveti cu acesta. Acelasi lucru se aplica dacd ati achizitionat produsul direct de la
Ninja.

Garantii Ninja

Un aparat de bucatdrie de uz casnic constituie o investitie considerabild. Noul dumneavoastra aparat
trebuie sd functioneze corect cat mai mult timp posibil. Garantia cu care vine este o consideratie
importanta - si reflectd cat de mare este increderea producatorului in produsul si calitatea sa de
fabricatie.

Veti gasi suport online la www.ninja.ro
IMPORTANT
e Garantia acoperd produsul dumneavoastra timp de 2 ani de la data achizitiei.

e V& rugdm si pastrati chitanta tot timpul. In cazul in care trebuie s¥ utilizati garantia, vom avea
nevoie de chitantd pentru a verifica dacd informatiile furnizate sunt corecte. Incapacitatea de a
prezenta o chitanta valabila va anula garantia.

Care sunt avantajele inregistrarii garantiei mele?

Cand va inregistrati garantia, puteti alege sa primiti buletinul nostru informativ care contine sfaturi,
recomandari si concursuri. Ascultati cele mai recente stiri despre noile tehnologii si lansari Ninja. Daca
vad nregistrati garantia online, veti primi imediat confirmarea cd am primit datele dumneavoastra.

Pentru detalii privind politica noastra de confidentialitate, va rugam sa vizitati www.ninja.ro
Pentru cat timp sunt garantate produsele noastre?

Increderea noastrd in designul nostru si controlul calit3tii inseamné c3 produsul dvs. este garantat
pentru un total de doi ani.
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Ce acopera garantia?

Repararea sau inlocuirea (la discretia Ninja) a produsului dumneavoastra, inclusiv toate piesele si
manopera in cazul oricarui defect de proiectare, materiale si executie (inclusiv costurile de transport si
expediere). Garantia noastra este suplimentard drepturilor dumneavoastrd legale ca consumator..

Ce nu acopera garantia?
o Uzurd normala.

« Deteriorarea accidentald, defectele cauzate de utilizarea sau intretinerea neglijentd, utilizarea
necorespunzatoare, neglijenta, operarea sau manipularea neglijentd a aparatului de bucdtdrie care
nu sunt in conformitate cu Manualul de Instructiuni Ninja furnizat impreuna cu aparatul
dumneavoastra.

» Utilizarea aparatului de bucatdrie pentru orice altceva decat scopurile normale de uz casnic.

« Utilizarea pieselor care nu sunt asamblate sau instalate in conformitate cu instructiunile de operare.
o Utilizarea pieselor si accesoriilor care nu sunt componente originale Ninja.

 Instalarea defectuoasa (cu exceptia cazului in care a fost instalat de cdtre Ninja).

« Reparatiile sau modificarile efectuate de alte parti decat Ninja sau agentii sdi, cu exceptia cazului in
care puteti demonstra cd reparatiile sau modificarile efectuate de alte persoane nu sunt legate de
defectul pentru care va exercitati garantia.

De unde pot cumpara piese si accesorii originale Ninja?

Piesele de schimb si accesoriile Ninja sunt dezvoltate de aceiasi ingineri care au dezvoltat aparatul
dumneavoastra de bucdtarie Ninja. Veti gasi o gama completa de piese de schimb, piese de inlocuire
si accesorii pentru toate aparatele Ninja pe www.ninja.ro

Va rugam sa retineti ca utilizarea pieselor care nu sunt originale Ninja poate anula garantia oferita de
producator. Cu toate acestea, drepturile dumneavoastra legale nu sunt afectate.
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R R ces &

DANSK

lllustrationerne kan afvige fra det aktuelle produkt. Vi bestraeber os
hele tiden pa at forbedre vores produkter, hvorfor specifikationerne i
denne brugsanvisning kan bliveaendret uden varsel.

NINJA er et registreret varemserke i den Europaaiske Union tilhorende
SharkNinja Operating LLC.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. TRYKTI KINA

DEUTSCH

Die Abbildungen konnen vom tatsachlichen Produkt abweichen.
Im standigen Bemuhen um die fortlaufende Verbesserung unserer
Produkte behalten wir uns Anderungen der hierin enthaltenen
Spezifikationen ohne Ankundigung vor.

NINJA ist ein in der Europaischen Union eingetragenes Marken von
SharkNinja Operating LLC.

© 2024 SharkNinja Operating LLC GEDRUCKT IN CHINA

ROMANA

Ilustratjile pot fi diferite de produsul efectiv. Ne straduim constant sd ne
fmbun&tatim produsele, prin urmare specificatiile continute in prezentul

document pot fi modificate féra notificare prealabild.

NINJA este marcd finregistratd in Uniunea Europeand a SharkNinja

Operating LLC. .
© 2024 SharkNinja Operating LLC. IMPRIMAT IN CHINA

ESPANOL

Las ilustraciones pueden variar con respecto al producto. Nos
esforzamos continuamente por mejorar nuestros productos, por Io
tanto, las especificaciones incluidas en la presente guia estan sujetas a
cambio sin aviso previo.

NINJA es una marca comercial registrada en la Union Europea de
SharkNinja Operating LLC.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. IMPRESO EN CHINA

FRANQAIS

Les illustrations peuvent etre diffdrentes du produit rdel. Nous nous
efforqons d'ameliorer constamment nos produits, par consequent, les
specifications contenues dans ce manuel peuvent etre modifiees sans
preavis.

NINJA est une marque deposee de SharkNinja Operating LLC au sein
de I'Union europeenne.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. IMPRIME EN CHINE

ITALIANO

1I prodotto illustrate puo essere diverso dal prodotto effettivo. Ci
impegniamo costantemente a migliorare i nostri prodotti, pertanto le
specifiche descritte nel presente documento possono essere soggette a
modifiche senza preawiso.

NINJA e un marchio registrato di SharkNinja Operating LLC nell'Unione

europea.
© 2024 SharkNinja Operating LLC. STAMPATO IN CINA

SharkNinja Europe Limited,
1st/2nd Floor Building 3150,
Thorpe Park,

Century Way, Leeds, England
LS1S 8ZB, UK nInjakltchen”u

OGB50EU_FSC_IB_MP_240131_Mv1

NEDERLANDS

De afbeeldingen kunnen afwijken van het werkelijke product. Wij
streven er constant naar om onze producten te verbeteren, daarom
zijn de specificaties in dit document onderhevig aan wijzigingen
zonder voorafgaande kennisgeving.

NINJA is een geregistreerd handelsmerk in de Europese Unie van
SharkNinja Operating LLC.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. GEDRUKT IN CHINA

NORSK

lllustrasjonene kan awike fra det faktiske produktet. Vi streber
kontinuerlig etter & forbedre produktene vére, derfor kan
spesifikasjonene i dette dokumentet bli end ret uten varsel.

NINJA er et registrert varemerke i Den europeiske union som tilhorer
SharkNinja Operating LLC.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. TRYKKETI KINA

PORTUGUESE

As ilustrapoes podem diferir do produto real. Melhoramos
continuamente os nossos produtos, assim, as especificaqgoes aqui
contidas estdo sujeitas a alteragoes sem aviso previo.

NINJA e urna marca da SharkNinja Operating LLC registada na
Uniao Europeia.

© 2024 SharkNinja Operating LLC IMPRESSO NA CHINA

SuoMI

Kuvat saattavat nayttaa erilaisilta kuin varsinainen tuote. Pyrimme
jatkuvasti parantamaan tuotteitamme. Siksi tassa annetut tiedot voivat
muuttua milloin tahansa ilman erillistS ilmoitusta.

NINJA on SharkNinja Operating LLC -yhtion Euroopan unionissa
rekisteroity tavaramerkki.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. PAINETTU KIINASSA

SVENSKA

11 lustrationerna kan awika fran den verkliga produkten. Vi stravar
standigt efter att forbattra vara produkter och darfdr kan
specifikationerna i detta dokument &ndras utan foregdende meddelande.
NINJA ar ett registrerat varumarke i Europeiska unionen for SharkNinja
Operating LLC.

© 2024 SharkNinja Operating LLC. TRYCKTI KINA

SharkNinja Germany GmbH,
Rotfeder-Ring 9, 60327
Frankfurt am Main, Germania
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