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ÎNREGISTRAŢI ACEASTĂ INFORMAŢIE 

Număr model: ________________ 

Număr de serie: ________________ 

Data achiziţiei: ______________ 
(Păstraţi chitanţa) 

Magazinul de achiziţie: ______________ 
 
 
 
 

 
SPECIFICAŢII TEHNICE 

Tensiune: 220-240V~, 50-60Hz 

Power: 800W 

Aparat de înghețată CREAMi DELUXE 
NC501EU | Ghidul Proprietarului 

 

INSTRUCȚIUNI DE SIGURANȚĂ  
DOAR PENTRU UZ CASNIC • VĂ RUGĂM SĂ CITIŢI CU ATENŢIE ÎNAINTE DE UTILIZARE 

 
 

 
 

 Citiți și revizuiți instrucțiunile de funcţionare şi utilizare. 

 

 Indică prezența unui pericol care poate provoca răniri personale, moarte sau daune materiale semnificative dacă avertismentul 
inclus cu acest simbol este ignorat. 

 

 Doar pentru utilizare în interior şi uz casnic. 

Atunci când utilizați aparate electrice, trebuie respectate întotdeauna măsurile de siguranță de bază, inclusiv următoarele: 

AVERTISMENT 
Pentru a reduce riscul de rănire, incendiu, șoc electric sau deteriorare a proprietății, trebuie urmate  
întotdeauna măsuri de siguranță de bază, inclusiv următoarele avertismente numerotate și instrucțiunile ulterioare. 
Nu utilizați aparatul în alt scop decât cel prevăzut. 

1 Citiți toate instrucțiunile înainte de a utiliza aparatul și accesoriile sale. 

2 Respectați cu atenție și urmați toate avertismentele și instrucțiunile. Această unitate conține conexiuni electrice și părți 
mobile care pot prezenta riscuri pentru utilizator. 

3 Verificați toate conținuturile pentru a vă asigura că aveți toate piesele necesare pentru a opera aparatul în mod 
corespunzător și sigur. 

4 Opriți aparatul (poziţia OFF), apoi scoateți-l din priză atunci când nu îl utilizați, înainte de asamblarea sau 
dezasamblarea pieselor și înainte de curățare. Pentru a scoate din priză, prindeți ștecherul și trageți-l din priză. 
NICIODATĂ nu scoateţi din priză prinzând şi trăgând de cablul flexibil. 

5 Înainte de utilizare, spălați toate părțile care pot intra în contact cu alimentele. Respectați instrucțiunile de 
spălare cuprinse în acest manual de instrucțiuni. 

6 Înainte de fiecare utilizare, inspectați paleta pentru a verifica dacă este deteriorată. Dacă paleta este îndoita sau 
se suspectează daune, contactați SharkNinja pentru a aranja înlocuirea. 

7 NU folosiţi aparatele în exterior. Este creat doar pentru utilizare în interior. 

8 NU utilizați niciun aparat cu un cablu sau ștecher deteriorat sau după ceaparatul funcționează în mod defectuos sau 
este scăpat sau deteriorat în orice fel. Acest aparat nu are piese care pot fi reparate de utilizator. Dacă este deteriorat, 
contactați SharkNinja. 

9 Acest aparat are marcaje importante pe ştecher. Întregul cablu de alimentare nu este potrivit pentru 
înlocuire. Dacă este deteriorat, contactați SharkNinja pentru service. 

10 Prelungitoarele NU pot fi folosite cu acest aparat. 

11 Pentru a proteja împotriva riscului de electrocutare, NU scufundați baza motorului în nicio formă de lichid. 

12 NU lăsați cablul să atârne peste marginile meselor sau ale blaturilor de lucru. Cablul poate fi agățat și poate 
trage aparatul de pe suprafața de lucru. 

13 NU lăsați nicio parte a unității sau a cablului să intre în contact cu suprafețe fierbinți, inclusiv sobe și alte 
aparate de încălzire. 

14 Utilizați ÎNTOTDEAUNA aparatul pe o suprafață stabilă, sigură, uscată și plană. 

15 NU permiteți copiilor să utilizeze acest aparat sau să îl folosească ca jucărie. Supravegherea atentă este necesară atunci 
când acest aparat este utilizat în apropierea copiilor. 

16 Acest aparat NU este destinat utilizării de către persoane cu capacități fizice, senzoriale sau mentale reduse sau 
lipsite de experiență și cunoștințe, cu excepția cazului în care acestea au fost supravegheate sau instruite cu 
privire la utilizarea aparatului de către o persoană responsabilă pentru siguranța lor. 
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IMPORTANT: Analizaţi toate avertismentele înainte de a continua 

NOTĂ: Toate accesoriile sunt fără BPA și sigure pentru raftul superior al mașinii de spălat vase. Asigurați-vă că 
paleta, recipientul, bolul exterior și capacele sunt toate separate înainte de a le pune în mașina de spălat vase.  

 

SALVAŢI ACESTE INSTRUCȚIUNI DE 
SIGURANȚĂ IMPORTANTE 

DOAR PENTRU UZ CASNIC • VĂ RUGĂM SĂ CITIŢI CU ATENŢIE ÎNAINTE DE UTILIZARE 
 

AVERTISMENT 
Pentru a reduce riscul de rănire, incendiu, șoc electric sau deteriorare a proprietății, trebuie urmate  
întotdeauna măsuri de siguranță de bază, inclusiv următoarele avertismente numerotate și instrucțiunile ulterioare. 
Nu utilizați aparatul în alt scop decât cel prevăzut. 

17 Utilizați NUMAI atașamentele și accesoriile care sunt furnizate cu produsul sau sunt recomandate de SharkNinja. 
Utilizarea accesoriilor nerecomandate sau vândute de producător poate provoca incendii, electrocutare sau vătămări 
corporale. 

18 NICIODATĂ Așezați Paleta Deluxe Creamerize pe baza motorului fără a fi atașată mai întâi de capacul vasului exterior și 
capacul fiind atașat de vasul exterior. 

19 Țineți mâinile, părul și îmbrăcămintea departe de recipient în timpul încărcării și funcționării.  

20 În timpul utilizării sau manevrării aparatului, evitați contactul cu părţile în mişcare. 

21 NU umpleţi recipientele peste liniile MAX FILL . 

22 NU folosiți aparatul cu un recipient gol. 

23 NU puneţi la microunde recipientele sau accesoriile furnizate împreună cu aparatul, cu excepţia vasului CREAMi 
Deluxe. Vasul poate fi pus la microunde. 

24 NU introduceți cada în cuptorul cu microunde mai mult de 8 minute la un moment dat. Așteptați să se răcească înainte de 
a le pune din nou la microunde. 

25 NU lăsați NICIODATĂ aparatul nesupravegheat în timpul utilizării. 

26 NU amestecați lichide fierbinți. Acest lucru poate duce la acumularea de presiune și expunerea la aburi, care pot 
reprezenta un risc ca utilizatorul să se ardă 

27 NU procesați ingredientele uscate fără a adăuga lichid în vas. Nu este prevăzută pentru amestecare pe uscat.  

28 NU efectuați operațiuni de măcinare 

29 NICIODATĂ nu utilizaţi aparatul fără capace şi dopuri la locul lor. NU încercați să dezactivați mecanismul de 
blocare. Asigurați-vă că recipientul și capacul sunt instalate corect înainte de utilizare. 

30 Înainte de utilizare, asigurați-vă că toate ustensilele sunt scoase din recipiente. Dacă nu îndepărtați ustensilele, 
vasul se poate sparge și poate provoca vătămări corporale și daune materiale. 

31 Țineți mâinile și ustensilele departe de recipiente în timp ce tocați pentru a reduce riscul de vătămare corporală gravă 
sau de deteriorare a unităţii. Un spatulă poate fi utilizată DOAR atunci când procesorul nu funcţionează. 

32 NU căraţi unitatea de mânerul vasului exterior. Țineți aparatul prinzând ambele părți ale acestuia sub cap. 

33 NU procesaţi ingrediente dure, desfăcute sau gheaţă. Acest aparat nu este destinat procesării de fructe congelate libere, 
blocurilor de gheață solidă sau cuburilor de gheață. 

34 NU îngheţaţi vasul într-un unghi. Vasele trebuie să fie puse pe o suprafaţă plană în congelator. Vasele îngheţate în unghi 
NU vor fi procesate. 

35 Puterea maximă poate fi atinsă cu următoarea rețetă: Setați congelatorul la -16°C și lăsați-l să se stabilizeze. Bateți 1 
cutie de praf de budincă instant de ciocolată (165 grame) cu 3 căni de lapte timp de 2 minute. Turnați amestecul într-un 
recipient gol CREAMi Deluxe până la linia MAX FILL. Puneți recipientul în congelator pentru 17,5 ore. Procesați amestecul 
folosind programul RE-SPIN. 

PIESE 
 

 
A Baza motorului (cablu de alimentare atașat, dar nu este vizibil) 

B Capac recipient exterior 

C Paletă Deluxe Creamerize 

D Capac CREAMi Deluxe 

E Recipient CREAMi Deluxe 709ml 

F Bol exterior 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ÎNAINTE DE PRIMA UTILIZARE 
 

 

 

ŞTIAŢI CĂ? 

Puteți folosi bolul exterior pentru a transporta recipientul CREAMi Deluxe după ce l-ați scos din congelator. 

1 Îndepărtați și aruncați toate materialele de ambalare de pe unitate. 

2 Spălați recipientele, capacele și paleta în apă caldă cu săpun. Folosiți o ustensilă de spălat vase cu mâner pentru a 
curăța paleta. 

3 Clătiţi şi uscaţi la aer toate piesele cu atenţie. 

4 Ștergeți panoul de comandă cu o cârpă moale. 

A 

F 

E 

D 

B 

C 

NOTĂ: Culoarea unității, numărul de recipiente 
și programele pot varia în funcție de model. 
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NOTĂ: Modurile TOP și BOTTOM nu sunt disponibile pentru 
programele DRINKABLE. 

IMPORTANT: Analizaţi toate avertismentele înainte de a continua 

NOTĂ: Unitatea trebuie să fie conectată la priză înainte de asamblare. Unitatea nu va funcționa dacă bolul exterior este 
instalat înainte ca aparatul să fie conectat la priză. 

NOTĂ: Ingrediente suplimentare funcționează cel mai bine dacă sunt adăugate în mijlocul tubului Deluxe. După procesare, 
folosiți o lingură pentru a crea un gol de 4 cm lățime care să ajungă până la fundul porției procesate din tubul Deluxe.  
Adăugați amestecuri tăiate sau rupte și procesați din nou folosind programul MIX-IN. 

 
CONŢINE SFATURI PRIVIND ÎNGHEŢAREA 

 

 

Utilizați butonul de alimentare pentru a porni sau opri unitatea. 

APARATUL S-A APRINS 
Lumina se va aprinde când unitatea nu este complet asamblată pentru utilizare. 
Dacă lumina clipește, asigurați-vă că bolul este instalat corect. Dacă lumina este 
continuă, verificați dacă paleta este instalată. 

CRONOMETRU NUMĂRĂTOARE INVERSĂ 
Numără timpul rămas pentru program în ordine inversă 

BUCURAŢI-VĂ DE ÎNGHEȚATĂ 
Când prelucrarea este completă, lumina se va aprinde. 

MOD DE PRELUCRARE 
Selectați modul de procesare înainte de a selecta un program. Pentru a procesa 
întregul recipient Deluxe, apăsați FULL. Pentru a procesa doar jumătatea superioară, 
apăsați TOP. Pentru a procesa jumătatea rămasă a recipientului Deluxe, apăsați 
BOTTOM. 

 

PROGRAME ONE-TOUCH 
Fiecare program One-Touch este conceput inteligent pentru a prepara creații delicioase. Programele variază în lungime și 
viteză, în funcție de setările optime pentru a obține rezultate perfect cremoase pentru acel tip de rețetă.  

Pentru cele mai bune rezultate, setați congelatorul între -12°C și -20°C. CREAMI Deluxe este conceput pentru a 
procesa baze în această gamă. Dacă congelatorul dvs. se încadrează în această gamă, recipientul ar trebui să 
ajungă la temperatura corespunzătoare. 

NU îngheţaţi vasul Deluxe într-un unghi. Plasați vasul Deluxe pe o suprafață uniformă în congelator. 

Congelatoarele verticale funcţionează cel mai bine. Un congelator tip ladă nu este recomandat, deoarece tinde să atingă 
temperaturi extrem de scăzute. 

Congelați baza timp de cel puțin 24 de ore. Deși baza poate fi înghețată, aceasta trebuie să ajungă la o temperatură și 
mai scăzută înainte de a putea fi procesată. 

Profită la maxim de timpul tău pregătind mai multe tuburi CREAMi Deluxe în același timp. Păstrează aceste tuburi 
Deluxe în congelator pentru a le transforma în delicioase creme oricând simți nevoia.  

 

Nu vreţi să aşteptaţi 24 de ore? Personalizează înghețata cumpărată din magazin sau pregătește un milkshake. 

Pentru a personaliza înghețata cumpărată din magazin, pune înghețata într-un tub Deluxe și treci direct la pasul 11a. 

Acesta NU este un blender. 

NU procesați un bloc solid de gheață sau cuburi de gheață. 

NU preparaţi un smoothie sau procesaţi ingrediente dure, libere. 

Fructele trebuie să fie zdrobite pentru a-și elibera sucul sau combinate cu alte ingrediente și congelate înainte de procesare. 

 

 
PROGRAME CU AMESTECARE 
ÎNGHEȚATĂ 
Conceput pentru rețete tradițional indulgente. Perfect 
pentru transformarea rețetelor cu produse lactate și 
înlocuitoare de lactate în înghețate groase, cremoase și 
ușor de scos. 

ÎNGHEȚATĂ UŞOARĂ 
Creat pentru consumatorii conștienți de sănătate pentru a 
face înghețate cu conținut scăzut de zahăr sau grăsimi sau 
care utilizează substituenți de zahăr. Alegeţi atunci când 
procesaţi reţete keto sau paleo. 

SORBET 
Transformați rețetele pe bază de fructe cu conținut ridicat 
de apă și zahăr în delicii cremoase. 

GELATO (nu este disponibilă pentru toate modelele) 
Creează baze de cremă pentru înghețata în stil italian. 

IAURT ÎNGHEŢAT 
Transformați cu ușurință iaurturile preferate cumpărate 
din magazin în delicii congelate sănătoase și cremoase cu 
o simplă apăsare de buton. Când faceți iaurt înghețat, 
asigurați-vă că folosiți iaurt cu conținut de grăsime 
complet și zahăr adăugat. Nu procesați iaurt fără grăsimi 
sau iaurt fără zahăr adăugat în aparat. 

AMESTECARE 

 
PROGRAME DE BĂUT 
FRAPPÉ (nu este disponibil pentru toate modelele) 
Creați băuturi de cafea congelate de calitate de cafenea cu 
cafeaua și zahărul preferat, alături de lapte sau înlocuitorul 
de lapte dorit. 

BĂUTURĂ ÎNGHEŢATĂ 
Creați băuturi congelate mai groase, mai netede și care 
se topesc mai lent, ce depășesc calitatea stilului de 
stațiune. 

SLUSHI 
Recreați o delicatesă preferată din copilărie transformând 
apă și sucuri de fructe sau siropuri în 
slushi-uri fine şi bune de băut. 

MILKSHAKE 
Creat pentru a face milkshake-uri rapide și dense, 
combinând înghețata preferată (cumpărată sau făcută 
acasă), lapte și ingrediente suplimentare. 

UTILIZAREA CREAMi DELUXE 
 

 

1 Adăugați ingredientele în recipientul CREAMi Deluxe. NU adăugaţi ingredientele 
peste linia MAX FILL. Pentru idei de reţete, alegeţi din sutele de reţete de pe 
ninja.ro 

 
 
 

 
2 Dacă rețeta necesită ca ingredientele să fie congelate, atașați capacul pe 

recipientul Deluxe și congelați timp de cel puțin 24 de ore. 

 

3 Conectați aparatul la priză și așezați-l pe o suprafață curată, uscată și nivelă, cum ar fi un blat de lucru.

Proiectat pentru a încorpora bucăți de bomboane, prăjituri, nuci, cereale sau fructe congelate pentru a personaliza o bază 
proaspăt procesată sau un produs cumpărat din magazin. 

 

REAMESTECARE (RE-SPIN) 
Proiectat pentru a asigura o textură netedă după rularea unuia dintre programele presetate. RE-SPIN este adesea necesar 
atunci când baza este foarte rece (sub -20°C) și textura este sfărâmicioasă şi nu cremoasă. 

 

4 Când baza este pregătită sau congelată, îndepărtați capacul de la Deluxe Tub și așezați 
Deluxe Tub în bolul exterior. 

 

NOTĂ: NU procesați Deluxe Tub dacă ingredientele au fost congelate într-un unghi sau dacă Deluxe Tub a fost 
scos și apoi recongelat inegal. 

Întotdeauna neteziți suprafața unui preparat procesat înainte de a-l recongela. Dacă a fost congelat 
neuniform, puneți recipientul Deluxe în frigider pentru a permite ingredientelor să se topească. Apoi 
amestecaţi cu telul pentru a combina ingredientele. Congelați din nou, asigurându-vă că plasați recipientul 
Deluxe pe o suprafață dreaptă în congelator. 

NOTĂ: Pentru a opri un program activ, apăsați din nou butonul de selecție. 
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NOTĂ: Nu folosiți RE-SPIN înainte de a folosi programul MIX-IN. 
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NOTĂ: Nu folosiți RE-SPIN înainte de a folosi programul MIX-IN. 

 
UTILIZAREA CREAMi - CONT 

 
 

 
 

 
5 Apăsați și mențineți apăsat butonul de blocare a paletei de pe partea de sus a 

capacului bolului exterior, apoi introduceți paleta Deluxe Creamerize în partea de jos a 
capacului. Eliberați butonul de blocare pentru a fixa paleta. Când este complet 
instalată, butonul de blocare va fi centrat și paleta va fi ușor liberă. Apăsați butonul de 
Pornire pentru a porni unitatea. 

11a Dacă adăugați ingrediente mixte, folosiți o lingură pentru a crea un gol de 4 cm lățime 

care să ajungă până la fundul porțiunii procesate a tubului Deluxe. Adăugați 

ingrediente mixte tăiate sau rupte în golul din tubul Deluxe și repetați pașii 6–10 

pentru a procesa din nou folosind aceeași zonă de procesare și programul MIX-IN. 

 
 
 
 

 
6 Poziționați clips-ul capacului ușor spre dreapta mânerului bolului exterior, astfel încât 

liniile de pe capac și mâner să se alinieze. Rotiţi capacul în sens invers acelor de ceasornic 
pentru a se bloca. 

 
 

 
7 Cu unitatea conectată, așezați bolul exterior pe baza motorului, cu mânerul centrat sub 

panoul de control. Rotiți mânerul spre dreapta pentru a ridica platforma și a fixa bolul în 
poziție, semnalizat printr-un clic. 

 
 

 
8 Apăsați butonul de Pornire pentru a porni unitatea. Butoanele de program disponibile se 

vor ilumina, iar unitatea va fi pregătită pentru utilizare. Apăsați TOP, FULL sau BOTTOM, 
apoi utilizați cadranul pentru a selecta programul care corespunde bazei dvs. și apăsați 
cadranul pentru a începe procesarea. Programul se va opri automat după finalizare.  

11b Dacă nu adăugați amestecuri, RE-SPIN poate fi folosit pe un tub Deluxe sfărâmicios sau 

pulverulent pentru a-l face mai cremos. RE-SPIN este adesea necesar pentru bazele foarte 

reci. 

Dacă desertul este fin și se poate lua cu lingura, treceți la pasul 12. Dacă baza este 

sfărâmicioasă sau prăfoasă, repetați pașii 6–10 pentru a procesa din nou folosind programul 

RE-SPIN. 
 

 
12 Ridicați tubul Deluxe din bolul exterior și bucurați-vă! 

 
 

 

9 Când programul este complet, scoateți bolul exterior ținând apăsat butonul de 
eliberare a bolului din partea stângă a bazei motorului și răsucind mânerul înapoi spre 
centru. Pe măsură ce mânerul este răsucit, platforma va coborî bolul. Trageți bolul 
drept înapoi spre dumneavoastră pentru a-l scoate. 

 
 
 
 
 

 
10 Pentru a scoate capacul, apăsați butonul de deblocare a capacului și răsuciți capacul în sens invers acelor de ceasornic. 

 
13 Clătiți capacul bolului exterior pentru a îndepărta orice reziduu lipicios sau bucăți blocate în 

paleta Deluxe Creamerize. Apoi detașați paleta apăsând încuietoarea de pe partea superioară a 

capacului bolului exterior. Pentru o curățare ușoară, eliberați paleta direct în chiuvetă. 

14 Opriți aparatul apăsând butonul de alimentare. Deconectaţi unitatea când aţi terminat. 

Consultați secțiunea Îngrijire și întreținere pentru instrucțiuni de curățare și depozitare. 

 
15 Nu aţi terminat tubul Deluxe? Nivelați partea superioară a desertului înghețat cu o lingură 

sau o spatulă înainte de a-l pune din nou la congelat. Dacă desertul este tare după 

recongelare, procesați-l din nou folosind programul utilizat pentru a-l prepara. Dacă este 

moale, scoateţi-l cu lingura şi bucuraţi-vă de el. Înainte de a reprocesa o băutură rămasă, 

adăugați 120 ml din ingredientul ales pentru o BĂUTURĂ ÎNGHEŢATĂ sau 170 ml din 

ingredientul ales pentru SLUSHI sau FRAPPÉ. 

 
NOTĂ: Unitatea nu permite rularea programelor One-Touch consecutiv. Între programe, coborâți bolul și verificați 
rezultatele înainte de a continua. 

NOTE: 
• Modurile TOP și BOTTOM nu sunt disponibile pentru programele DRINKABLE. 
• Dacă lumina de instalare este aprinsă, unitatea nu este complet asamblată pentru utilizare. Dacă lumina clipește, 

asigurați-vă că bolul este instalat corect. Dacă lumina este continuă, verificați dacă paleta este instalată. Asigurați-vă 
că conectați unitatea la priză înainte de a instala vasul. 

IMPORTANT: Analizaţi toate avertismentele înainte de a continua 

SFATURI PRIVIND AMESTECURILE 
Adăugaţi 45g de bomboane zdrobite, fructe congelate, nuci tăiate, bucăţi de ciocolată şi altele. Atunci când adăugaţi 
diferite tipuri de amestecuri, nu depăşiţi 45 g în total. Ajustaţi cantitatea de 
amestecuri după gust, asigurându-vă că capacul bolului exterior se poate închide confortabil peste tubul Deluxe. 

Amestecurile dure vor rămâne intacte. 
Amestecurile, cum ar fi ciocolata, bomboanele și nucile, nu vor fi măcinate în timpul programului MIX-IN. Folosiți mini 
bucăți de ciocolată și bomboane sau ingrediente pre-tăiate. 

Ingredientele moi se vor descompune. Ingrediente precum cereale, biscuiți și fructe congelate vor deveni mai mici 
după programul MIX-IN. Folosiţi piese mai mari de ingrediente moi. 

Pentru îngheţată şi gelato, fructele proaspete, sosurile și ingredientele tartarinabile NU sunt recomandate ca amestecuri. 
Adăugarea de fructe proaspete, fudge și sosuri de caramel va dilua desertul. Untul de ciocolată cu alune și untul de nuci, de  
asemenea, nu se amestecă bine. Sunt recomandate fructele congelate sau topping-urile de ciocolată/caramel. 
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NOTĂ: Dacă desertul dvs. conține amestecuri, reprocesarea va zdrobi și mai mult amestecurile și va crea o nouă aromă.  
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NOTĂ: Înainte de curățare, asigurați-vă că scoateți paleta Deluxe Creamerize din capacul bolului exterior clătind capacul și 
apoi apăsând dispozitivul de blocare al paletei. 

NOTĂ: NU procesați un bloc solid de gheață sau cuburi de gheață. NU preparaţi un smoothie sau procesaţi ingrediente 
dure, libere. Fructele trebuie să fie zdrobite pentru a-și elibera sucul sau combinate cu alte ingrediente și congelate înainte 
de procesare. 

 
CURĂȚAREA & ÎNTREȚINEREA GHID DE DEPANARE 

 
 

CURĂŢARE 
 

Spălarea la mână 
Spălați recipientele, capacele și paleta în apă caldă cu săpun. Folosiți o ustensilă de spălat vase cu mâner pentru a curăța 
paleta. Clătiţi şi uscaţi la aer toate piesele cu atenţie. 

Maşină de spălat vase 
Recipientele, capacele şi paleta se pot spăla în raftul superior al maşinii de spălat vase. Asigurați-vă că paleta, tubul 
Deluxe, bolul exterior și capacele sunt toate separate înainte de a le pune în mașina de spălat vase.  

Capac recipient exterior 
Scoateți paleta înainte de a curăța capacul bolului exterior, deoarece ingredientele pot fi blocate sub paletă. Apoi treceți apă 
caldă prin maneta de eliberare a paletei și prin orificiile de scurgere de pe ambele părți. Așezați capacul cu partea manetei în 
jos pentru a drena complet capacul. 
Îndepărtați garnitura de cauciuc gri închis înfășurată în jurul mijlocului părții inferioare a capacului bolului exterior. Apoi spălați 
manual capacul și garnitura cu apă caldă și săpun sau puneți-le în mașina de spălat vase. 

 
Baza motorului 
Deconectați baza motorului înainte de curățare. Ştergeţi baza motorului cu o cârpă curată, 
umedă. NU folosiţi cârpe, tampoane sau perii abrazive pentru a curăţa baza. 

Folosind o cârpă umedă, ștergeți axul de sub panoul de control după fiecare utilizare.  
 
 

 
Dacă lichidul este prins între baza motorului și platformă, ridicați platforma pentru a curăța. 
Așezați bolul exterior pe baza motorului, cu mânerul centrat sub panoul de control. Răsuciți 
mânerul spre dreapta pentru a ridica platforma. Apoi folosiți o cârpă umedă pentru a curăța zona 
dintre baza și platforma ridicată. 

 

STOCARE 

Pentru depozitarea cablului, înfășurați-l cu prinderea cu scai aproape de spatele bazei motorului. 
NU înfășurați cablul în jurul părții inferioare a bazei pentru depozitare. 

Depozitați orice alte accesorii rămase alături de unitate sau într-un dulap unde nu vor fi deteriorate și nu vor crea un 
pericol. 

RESETAREA MOTORULUI 

Această unitate dispune de un sistem de siguranță unic care previne deteriorarea motorului și a sistemului de transmisie în 
cazul în care o supraîncărcați accidental. Dacă unitatea este supraîncărcată, motorul va fi dezactivat temporar. Dacă acest lucru 
se întâmplă, urmați procedura de resetare de mai jos. 

1 Deconectați unitatea de la priză. 

2 Lăsați aparatul să se răcească timp de aproximativ 15 minute. 

3 Îndepărtați capacul recipientului exterior și paleta. Asigurați-vă că niciun ingredient nu blochează grupul capacului. 

IMPORTANT: Asiguraţi-vă că nu sunt depăşite capacităţile maxime. Aceasta este cea mai frecventă cauză a suprasarcinii 
aparatului. 

 

AVERTISMENT: Pentru a reduce riscul de șoc și de funcționare neintenționată, opriți alimentarea și deconectați 
unitatea înainte de depanare. 

Unitatea se mișcă pe blat în timpul procesării. 
• Asigurați-vă că blatul și picioarele unității sunt curate și uscate. 

Tratamentul congelat este lichid, nu solid, după prelucrare. 
• Dacă o bază este moale după prelucrare, puneți cuva CREAMi Deluxe înapoi în congelator timp de câteva ore sau până 

când se obține consistența dorită. 
• Pentru cele mai bune rezultate, congelați baza timp de cel puțin 24 de ore și procesați imediat după ce ați scos-o din 

congelator. Dacă baza procesată încă nu este fermă, încercați să setați congelatorul la o temperatură mai scăzută. Unitatea 
este creată să proceseze bazele între -12C şi -20C. 

• Proporția de grăsimi sau zahăr poate fi prea mare în rețeta dvs. Consultați ghidul de inspirație și utilizați rețetele incluse 
ca ghid pentru cele mai bune rezultate. 

Mâncarea congelată pare sfărâmicioasă sau pulverulentă după procesare. 
• Atunci când bazele sunt congelate în congelatoare foarte reci, acestea pot ieși sfărâmicioase. După rularea unui program 

One-Touch, folosiți programul RE-SPIN pentru a face desertul înghețat mai fin și mai cremos. 
• Proporția de grăsimi sau zahăr poate fi prea mică în rețeta dvs. Consultați ghidul de inspirație și utilizați rețetele incluse 

ca ghid pentru cele mai bune rezultate. 

Programele One-Touch nu se vor ilumina. 
• Asigurați-vă că unitatea este conectată la o priză funcțională înainte de a instala bolul exterior. Apoi apăsați butonul de 

pornire pentru a selecta un program. 
• Asiguraţi-vă că unitatea este complet asamblată pentru utilizare. Dacă unitatea este pornită și vasul exterior nu este 

instalat corect, lumina de instalare va clipi. Dacă paleta nu este instalată corect, lumina de instalare se va aprinde. Toate 
programele One-Touch vor fi disponibile atunci când unitatea este complet asamblată și a fost selectat un mod de 
procesare. 

• Unitatea nu vă permite să rulați programe unul după altul. Între programe, coborâți vasul și verificați rezultatele 
înainte de a ridica vasul și de a rula un alt program. 

Lumina de instalare clipește. 
• Vasul exterior nu este instalat sau nu este instalat corect. Reinstalați paleta în capacul bolului exterior și capacul pe bolul 

exterior, apoi reinstalați bolul exterior pe baza motorului până când se fixează în poziţie. 

Lumina de instalare este aprinsă continuu. 
• Vasul exterior este instalat corect, dar paleta lipsește sau a fost instalată incorect. Coborâți platforma apăsând și ținând 

apăsat butonul de eliberare a bolului din partea stângă a bazei motorului în timp ce răsuciți mânerul bolului exterior spre 
centru. Asigurați-vă că paleta este instalată în capac. 

Afișajul arată E1 sau E2 și luminile programului clipesc. 
• Motorul a fost suprasolicitat și trebuie să fie resetat. Scoateţi din priză unitatea și lăsați baza motorului să se răcească 

timp de aproximativ 15 minute înainte de a-l utiliza din nou. 
• Îndepărtați capacul recipientului exterior și paleta. Asigurați-vă că niciun ingredient nu blochează grupul capacului. 
• Ingredientele pe care încercați să le procesați ar putea fi prea dense. Asiguraţi-vă că folosiţi ingrediente cu zahăr sau 

grăsimi. Folosiți rețetele incluse în ghidul de reţete pentru cele mai bune rezultate.  
• Este posibil să aveţi un congelator foarte rece. Unitatea este creată să proceseze bazele între -12C şi -20C. Schimbați 

setarea congelatorului, mutați tubul Deluxe în fața congelatorului sau lăsați tubul Deluxe pe blat pentru câteva 
minute înainte de procesare. 

• NU procesați un bloc solid de gheață, cuburi de gheață sau ingrediente tari, libere.  

Afișajul arată E3 și luminile programului clipesc. 
• A apărut o eroare și programul nu s-a încheiat cu succes. Mai întâi, deconectați unitatea de la priză. Verificați dacă paleta 

este instalată corect, apoi conectați unitatea înapoi și încercați să rulați din nou programul. 

Vasul a îngheţat în unghi în congelator. 
• Pentru cele mai bune rezultate, nu procesați un tub Deluxe care a fost congelat înclinat sau din care s-a scos 

conținutul și apoi a fost recongelat neuniform. 
• Neteziți întotdeauna suprafața înghețatei înainte de a o congela din nou. Dacă tubul Deluxe este congelat neuniform, 

puneți-l în frigider pentru a permite ingredientelor să se topească. Apoi amestecaţi cu telul pentru a vă asigura că 
ingredientele sunt combinate. Recongelați, asigurându-vă că plasați tubul Deluxe pe o suprafață dreaptă în congelator. 

Vasul exterior nu se va detaşa din baza motorului după procesare. 
• Așteptați aproximativ 2 minute, apoi încercați din nou să scoateți vasul exterior. Țineți apăsat butonul de eliberare din 

partea stângă a bazei motorului și răsuciți mânerul bolului în sensul acelor de ceasornic pentru a-l scoate. Acest lucru 
necesită puţină forţă. 

• Pentru a preveni blocarea vasului exterior pe baza motorului, asigurați-vă că cavitatea de deasupra paletei este complet 
uscată înainte de procesare. De asemenea, când procesați baze diferite consecutiv, asigurați-vă că clătiți și uscați paleta 
după procesarea fiecărei baze. La unele rețete, apa poate îngheța între paletă și baza motorului, ceea ce le face să se 
lipească; uscarea paletei între cicluri va preveni acest lucru. 

Interiorul vasului CREAMi Deluxe este zgâriat. 
• Zgârierea uşoară a vasului Deluxe este normală după utilizarea obişnuită. Pentru a împiedica zgârierea vasului 

Deluxe, pregătiţi ingredientele într-un vas separat şi evitaţi utilizarea agresivă a ustensilelor de metal în vas. 
Curăţaţi cu cârpe moi, non-abrazive. 
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COMANDAREA PIESELOR DE SCHIMB 

 

 

Pentru a comanda piese și accesorii suplimentare, vizitați ninja.ro 

 

 
 
 
 

 
 

 

MAI MULTE TUBURI, MAI MULTE DESERTURI CREAMI 
 

 

GARANŢIA PRODUCĂTORULUI  

Garanţia Ninja 

Când cumpărați un produs în Regatul Unit în calitate de consumator, beneficiați de drepturi legale referitoare la calitatea 
produsului ("drepturile dumneavoastră legale"). Vă puteți impune drepturile legale împotriva comerciantului dvs., inclusiv 
Ninja, dacă ați cumpărat aparatul de bucătărie Ninja de pe ninja.ro. Cu toate acestea, la Ninja suntem atât de încrezători în 
calitatea produselor noastre încât vă oferim o garanție suplimentară a producătorului de până la 2 ani.  

Garanția cu care vine este o considerație importantă - și reflectă cât de mare este încrederea producătorului în produsul și 
calitatea sa de fabricație. 

Garanția producătorului nu afectează drepturile dvs. legale. 

Pentru cât timp sunt garantate noile maşini Ninja? 

Garanția producătorului nostru durează un an de la data achiziției, sau doi ani dacă vă înregistrați achiziția la noi în termen de 
28 de zile. 

IMPORTANT: 

• Păstraţi chitanţa dacă ați cumpărat aparatul de bucătărie Ninja de oriunde altundeva decât de pe ninja.ro. Veți avea nevoie 
de ea pentru a revendica în baza garanției. 

• Garanția gratuită Ninja se aplică numai în Marea Britanie. 

Care sunt beneficiile înregistrării garanției mele gratuite Ninja? 

Când vă înregistrați garanția, veți beneficia de un an suplimentar de acoperire. De asemenea, vom avea detaliile dvs. la 
îndemână dacă va trebui vreodată să luăm legătura cu dvs. Dacă sunteți de acord să primiți comunicări din partea noastră, 
veți primi și sfaturi și recomandări despre cum să profitați la maximum de aparatul dvs. de bucătărie Ninja și veți afla cele mai 
recente noutăți despre noile tehnologii și lansări Ninja. 

Ce este acoperit de garanția gratuită Ninja? 

Repararea sau înlocuirea (la discreția Ninja) a maşinii dumneavoastră Ninja, incluzând toate piesele şi forţa de muncă.  

Ce nu este acoperit de garanția gratuită Ninja? 

• Uzură normală. 

• Deteriorările accidentale sau defecțiunile cauzate de utilizarea sau întreținerea neglijentă, folosirea incorectă, 
neglijența, operarea sau manipularea neglijentă a aparatului de bucătărie Ninja, care nu sunt în conformitate cu 
manualul de utilizare Ninja furnizat împreună cu aparatul dvs. 

• Deteriorările cauzate de utilizarea aparatului de bucătărie Ninja pentru orice altceva decât scopurile normale domestice. 

• Utilizarea pieselor care nu sunt asamblate sau instalate în conformitate cu instrucțiunile de operare.  

• Deteriorările cauzate de utilizarea pieselor și accesoriilor care nu sunt componente originale Ninja. 

• Instalarea defectuoasă (cu excepția cazului în care a fost instalat de către Ninja). 

• Reparațiile sau modificările efectuate de alte părți decât Ninja sau agenții săi.  

Cum pot revendica în baza garanției gratuite Ninja? 

Contactați linia noastră de asistență pentru clienți la numărul 0800 862 0453. Pentru orele de serviciu, vă rugăm să 
vizitați site-ul nostru la secțiunea „Contactați-ne”. Este gratuit să suni, iar apelul tău va fi direcționat direct către un 
reprezentant Ninja. Veţi găsi şi suport online la support.ninja.ro. Reprezentantul Ninja va trece prin câteva instrucțiuni 
și verificări pentru a evalua problema. 
soluționări de probleme cu dvs., și dacă ajungem la concluzia că produsul s-a defectat, vă vom trimite o piesă de schimb 
sau o etichetă de returnare pentru a ne trimite produsul defect înapoi, fără costuri suplimentare. Când ne-ați livrat 
produsul defect, vă vom trimite un înlocuitor. 

Vă rugăm să rețineți că produsul va trebui să fie ambalat într-o cutie atunci când îl returnați. Poate fi orice cutie potrivită, 
nu trebuie să fie ambalajul original. 

De unde pot cumpăra piese și accesorii originale Ninja? 

Piesele de schimb și accesoriile Ninja sunt dezvoltate de aceiași ingineri care au dezvoltat aparatul dumneavoastră de bucătărie 
Ninja. Veți găsi o gamă completă de piese de schimb, piese de înlocuire și accesorii pentru toate aparatele Ninja pe 
www.ninja.ro. Vă rugăm să rețineți că deteriorările cauzate de utilizarea pieselor de schimb non-Ninja s-ar putea să nu fie 
acoperite de garanția dumneavoastră. 

 
 

 
OBŢINEŢI AJUTOR CHIAR ACUM! 

Întrebări sau Probleme? 

Viziteaza ninja.ro 

Pentru a vă înregistra produsul şi a cumpăra tuburi CREAMi Deluxe, vizitaţi ninja.ro 
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DANSK 
Illustrationerne kan afvige fra det aktuelle produkt. Vi bestræber 
os hele tiden på at forbedre vores produkter, hvorfor 
specifikationerne i denne brugsanvisning kan blive ændret uden 
varsel. 

NINJA er et registreret varemærke tilhørende Shark Ninja 
Operating LLC. 

© 2023 SharkNinja Operating LLC. TRYKT I KINA 

 

DEUTSCH 
Die Abbildungen können vom tatsächlichen Produkt 
abweichen. Im ständigen Bemühen um die fortlaufende 
Verbesserung unserer Produkte behalten wir uns Änderungen 
der hierin enthaltenen Spezifikationen ohne Ankündigung vor. 

NINJA ist eine eingetragene Marke von SharkNinja 
Operating LLC. 

© 2023 SharkNinja Operating LLC. GEDRUCKT IN CHINA 
 

ROMÂNĂ 
Ilustraţiile pot fi diferite de produsul efectiv. Ne străduim 
constant să ne îmbunătăţim produsele, prin urmare specificațiile 
conținute în prezentul document pot fi modificate fără 
notificare prealabilă. 

NINJA este o marcă înregistrată a Shark Ninja Operating LLC. 

© 2023 SharkNinja Operating LLC. IMPRIMAT ÎN CHINA 

 

ESPAÑOL 
Las ilustraciones pueden variar con respecto al producto. Nos 
esforzamos continuamente por mejorar nuestros productos, por 
lo tanto, las especificaciones incluidas en la presente guía están 
sujetas a cambio sin aviso previo. 

NINJA es una marca registrada de SharkNinja Operating LLC. 

© 2023 SharkNinja Operating LLC. IMPRESO EN CHINA 

 

FRANÇAIS 
Les illustrations peuvent être différentes du produit réel. Nous 
nous efforçons d’améliorer constamment nos produits, par 
conséquent, les spécifications contenues dans ce manuel 
peuvent être modifiées sans préavis. 

NINJA est une marque déposée de Shark Ninja Operating LLC. 

© 2023 SharkNinja Operating LLC. IMPRIMÉ EN CHINE 
 

ITALIANO 
Il prodotto illustrato può essere diverso dal prodotto effettivo. 
Ci impegniamo costantemente a migliorare i nostri prodotti, 
pertanto le specifiche descritte nel presente documento 
possono essere soggette a modifiche senza preavviso. 

NINJA è un marchio registrato di Shark Ninja Operating LLC. 

© 2023 SharkNinja Operating LLC. STAMPATO IN CINA 

NEDERLANDS 
De afbeeldingen kunnen afwijken van het werkelijke product. Wij 
streven er constant naar om onze producten te verbeteren, 
daarom zijn de specificaties in dit document onderhevig aan 
wijzigingen zonder voorafgaande kennisgeving. 

NINJA is een geregistreerd handelsmerk van SharkNinja Operating 
LLC. 

© 2023 SharkNinja Operating LLC. GEDRUKT IN CHINA 

 

NORSK 
Illustrasjonene kan avvike fra det faktiske produktet. Vi streber 
kontinuerlig etter å forbedre produktene våre, derfor kan 
spesifikasjonene i dette dokumentet bli endret uten varsel. 

NINJA er et registrert varemerke som tilhører SharkNinja 
Operating LLC. 

© 2023 SharkNinja Operating LLC. TRYKKET I KINA 

 

PORTUGUÊS 
As ilustrações podem diferir do produto real. Melhoramos 
continuamente os nossos produtos, assim, as especificações 
aqui contidas estão sujeitas a alterações sem aviso prévio. 

NINJA é uma marca registada da Shark Ninja Operating LLC. 

© 2023 SharkNinja Operating LLC. IMPRESSO NA CHINA 

 

SUOMI 
Kuvat saattavat näyttää erilaisilta kuin varsinainen tuote. 
Pyrimme jatkuvasti parantamaan tuotteitamme. Siksi tässä 
annetut tiedot voivat muuttua milloin tahansa ilman erillistä 
ilmoitusta. 

NINJA on Shark Ninja Operating LLC -yhtiön rekisteröity 
tavaramerkki. 

© 2023 SharkNinja Operating LLC. PAINETTU KIINASSA 
 

SVENSKA 
Illustrationerna kan avvika från den verkliga produkten. 
Vi strävar ständigt efter att förbättra våra produkter och därför 
kan specifikationerna i detta dokument ändras utan föregående 
meddelande. 

NINJA är ett registrerat varumärke som tillhör Shark Ninja 
Operating LLC. 

© 2023 SharkNinja Operating LLC. TRYCKT I KINA 
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